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Prot. (vedi segnatura)  

A: 

- Personale scolastico dell’I.C. Pescara 8 

- Albo 

- Sito sezione PNRR 

 
 

PIANO NAZIONALE DI RIPRESA E RESILIENZA MISSIONE 4: ISTRUZIONE E RICERCA 

Componente 1 – Potenziamento dell’offerta dei servizi di istruzione: dagli asili nido alle Università. 

Investimento 2.1: Didattica digitale integrata e formazione alla transizione digitale del personale sco-

lastico. Formazione del personale scolastico per la transizione digitale (D.M. 66/2023).  

OGGETTO: Comunicazione laboratori per la formazione residenziale – Progetto “Forma mentis” 

 

Si forniscono di seguito i dettagli relativi al weekend di formazione che si svolgerà a Fiuggi di cui all’Avviso di 

selezione del 18/09/2024. Di seguito l’elenco dei partecipanti e il programma dettagliato dell’evento. 

 

Elenco partecipanti: 

 

TITOLO LABORATORIO PARTECIPANTI 

Potenzialità e rischi dell'I.A. a scuola  Di Battista Michelina 

D’Intino Laura 

Di Lorito Santa 

Donzelli Enrichetta 

Miceli Rosa 

Arte e Intelligenza Artificiale: Creare e Innovare con le 

Immagini  

De Martinis Emilia 

Papilli Mariagrazia 

Piersante Desireé 

Stefania Giuseppina 

Zizzi Paola 

Argomentare per imparare – scuola primaria  Cafarelli Giuseppina 

Isotti Donatella 

La Bella Patrizia 

Pierfelice Erica 

Scappaticci Anna 
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Argomenti per imparare le STEM  Cipollone Noemi 

Cupelli Felicia  

D’Amato Davide 

Imerti Grazia 

Stocchino Carla 

Digital storytelling nella scuola dell'infanzia  Ferri Maria 

Frisco Chiara 

Ninniri Marianna 

Ruffini Daniela 

Tiberi Lorella 

Digital storytelling nella scuola primaria  Copertino Lucia 

Nicolò Antonietta 

Perrozzi Alessandra 

Pomante Chiara 

Salvatore Veronica 

Digital storytelling nella scuola secondaria  Bove Paola 

Buccella Franca 

Di Francesco Erika 

Giammarco Stefania 

Torlone Laura 

 

Giorno 1 – 28 Settembre 2024 

 

- Ritrovo partecipanti alle ore 6:45 presso Terminal Bus di Pescara 

- Partenza con autobus granturismo alle ore 7:00  

- Arrivo a Fiuggi previsto per le 9:30 e sistemazione presso Silva Hotel Splendid, Via Nuova Italia, 40, 

03015 Fiuggi FR 

- Inizio della formazione alle ore 10:00 presso la struttura ricettiva 

- Pranzo alle ore 13:00 nella struttura 

- Formazione dalle ore 14.00 alle ore 17.00 

- Cena ore 20:00 presso la struttura 

Giorno 2 – 29 Settembre 2024 

 

- Formazione dalle ore 9:00 alle ore 13:00 

- Pranzo a carico dei partecipanti  

- Pomeriggio dedicato alla visita di Villa Adriana 

- Rientro previsto per le ore 20:00 

 

Note importanti:  

Si prega di portare un Notebook completo di mouse e caricabatteria. 

Comunicare eventuali allergie e/o intolleranze alimentari in segreteria tramite mail all’indirizzo peic835007@istru-

zione.it, all’attenzione di Margherita De Lucia, entro le ore 14:00 di giovedì 25 Settembre.  

 

Si allega menù del pranzo e della cena del primo giorno. 

Il Dirigente Scolastico  

Dott.ssa Michela Terrigni 
Documento firmato digitalmente ai sensi del  

c.d. Codice dell'Amministrazione digitale  

e norme ad esso connesse 
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Brunch a buffet del 28/9 

  

Selezione di insalate, carpaccio di manzo salsa balsamica e scalogno agrodolce, primosale fritto, alici in 

carpione cipolla rossa e giardiniera, 

insalata di riso nero alle verdurine, baccalà mantecato capperi e pomodorini secchi, crespella bresaola 

rucola e grana, cipolle gratinate 

Riso zafferano e limone 

Parmigiana di melanzane. 

Petto di tacchino al pistacchio e patate arrosto 

Millefoglie crema chantilly e cioccolato, Tiramisù Silva, tagliata di frutta. 

Cestino del pane, Acqua, caffè 

  

Cena servita del 28/9 

  

Pappardella ripiena di zucca, salsiccia e fonduta di parmigiano 

Petto di vitella con mantecato di patate viole 

Macedonia 

Cestino del pane, Acqua, Vino, Caffè 
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